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LA CITTA

I1 Miramonti I’Altro nell’Olimpo
della guida del Gambero Rosso

Il ristorante di Concesio
riconquista le tre forchette
in una classifica che premia
sempre piu il Bresciano

Ristorazione

Michele Turelli

m B stato nuovamente Io She-
raton Hotel di Roma a ospita-
re la presentazione della gui-
daRistoranti d'Ttalia del Gam-
bero Rosso 2018, unica in Ita-
lia a mantenere un punteggio
in centesimi. Il responsabile
della guida, Giancarlo Perrot-
ta, affiancato da uno staff tut-
to al femminile, ha lusingato
nuovamente la provincia di
Brescia con una nutrita serie
di riconoscimenti

1l ristorante di Concesio
non & certo il museale e stati-
colocale pronto a essere archi-
viato nell'album dei ricordi: il
restyling dello scorso anno e
Pevoluzione continua della
cucina dello chef bretone di-
mosirano ampiamente quan-
to il Miramonti I'Altro possa
scrivere ancora pagine impor-
tanti nella storia della ristora-
zione bresciana. :

Unafolta compagnia. Alle spal-
le del Miramonti, la compa-
gnia si fa sempre pii1 folta e
competente.

Lasolidita ela costanza pre-
miano di nuove il Gambero di
Calvisano, baluardo della

grande cucina di

chehanno confer- Riconosciuta famiglia che
matolavitalitaela tral'altro quest’anno viene
qualita dellaristo-  |a continua affiancato dal Li-
razionebresciana, ayoluzione do84,localein con-
mai come ora sul- il il tinua ascesa chefa
la cresta dell'on- Alle spalle leva sull’'innegabi-
da. Gambero le talento di Riccar-

Come anticipa- € Lido84 do Camanini e su
tonella guida dedi- un contesto sem-

cato a Milano e dintorni, a di-
stanza di anni, il Miramonti
I'Altro di Concesio riguada-
gna con merito le tre forchet-
te e sale nell'Olimpo dei mi-
gliori ristoranti della Peniso-
la.

Un giusto compenso. L'impor-
tante risultato raggiunto da
Daniela Piscini e Philippe Le-
veillé rappresenta il giusto
compenso per una coppia
che non ha mai smesso dirin-
novarsi.

pre piil ambizioso, come di-
mostra il riconoscimento al
miglior servizio di sala, vinto
con sorpresa in quel di Roma.

Alle loro spalle si conferma,
comprensibilmente scalpi-
tante, Stefano Baiocco che sta
rinnovando le cucine di Villa
Feltrinelli per tentare una
nuova stagione ricca di novi-
ta. Esplanade e Leonefelice ri-
trovano a quota 84 il Gaudio
dei fratelli Papa sempre piil
motivati e lanciati verso im-
portanti traguardi. Alle spalle

del Due Colombe e del Capric-
cio, guadagnano terreno e
consensi La Grande Limona-
ia del Lefay Resort di Gargna-
no e L'H20 di Moniga dove
Saulo Della Valle continua la
sua opera di ricerca e speri-
mentazione. Passi in avanti
anche perlaLepre di Desenza-
no alla guida del talentuoso
Roberto Stefani e per il Fagia-
no di Matteo Felter che rag-
giunge Villa Fiordaliso il cui
nuovo corso e tracciato e
pronto arilanciarsi con ambi-
zione.

L'exploit. L'unico nuovo in-
gresso nell’ambito delle due
forchette & legato all'exploit
di Casa Leali a Puegnago, do-
veunacoppiadigiovanifratel-
li (52 anni in due) stanno fa-
cendo parlare di sé al punto
chelo chefAndreal eali, appe-
naventiquattrenne, ha ricevu-
to a Roma il riconoscimento
di chef emergente, premio di
grande valenza che lo carica,
a ragion veduta, di grandi
aspettative.

Novita e passi avanti. Tra le
novita eipassiin avanti da te-
nere sotto attenta osservazio-
ne ci sono indubbiamente il
Sedicesimo Secolo di Orzi-
nuovi e Area Docks di Brescia
guidati rispettivamente da Si-
mone Breda e Alfonso Vitelli.
Olire alle enotavole, tratto-
rie e birrerie i cui punteggi so-
noriportati afianco, il Gambe-
ro Rosso ha premiato a Roma,
conil massimo punteggio nel-
lacategoriabistrot, la poliedri-
caevincente propostadiAles-
sandro Lanzani nelle duplici
realta cittadine di via Alberta-
no e via Milano. Last but not
least, alla voce trattorie, con i
ire gamberi indiscussi da an-
ni hanno gioito e ricevuto i
meritati applausi capitolini
I'Osteriadella Villetta di Palaz-
zolo e la Madia di Brione. //

.

Star. Philippe Levéillé, c

hef di origine bretone del Miramonti I'Altro di Concesio, nella sua cucina
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